MINC - MINISTERIO DA CULTURA IPHAN - INSTITUTO DO PATRIMONIO HISTORICO E ARTISTICO NACIONAL

INRC - INVENTARIO NACIONAL DE REFERENCIAS CULTURAIS GODIGO DA FICHA
|
FICHA DE IDENTIFICACAO ES | 01 : 05| 09 | F60
) |
OFiclos E Mobpos DE FAZER !
UF SITIO-. i Loc ANO FICHA NO.
1. LOCALIZAGAO
SiTIO INVENTARIADO Sapé do Norte
LOCALIDADE Comunidade de Dilé Barbosa

Municipio / UF Sao Mateus/ES

2. BEM CULTURAL

DENOMINACAO | Casas de farinha (producéo de farinha e beiju)

OUTRAS DENOMINAGOES | Quitungo, farinheira e cozinha.

CONDIGAO ATUAL VIGENTE / INTEGRO || MEMORIA X RUINA

3. EXECUTANTE

OBs.: PARA MAIS INFORMAGOES SOBRE O (A) ENTREVISTADO(A) VER ANEXO 4: CONTATOS.

X MASCULINO
NomEe Antdnio Barcelos
FEMININO
DATA DE
OcupacAo Agricultor NASCIMENTO |06/03/1952
| FUNDACAO
X MESTRE X PRODUTOR | | puBLICO
RELAGAO COM O BEM | | APRENDIZ X VENDEDOR X EXECUTANTE
| | ouTrRO
4. Fotos

OBS.: PARA LISTA COMPLETA DAS FOTOS INVENTARIADAS, CONSULTAR O ANEXO 2: REGISTROS AUDIOVISUAIS.

Ver fotos digitais sobre farinha e beiju em CD
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5. DESCRIGAO DO BEM IDENTIFICADO

A produgao de farinha de mandioca e beiju envolve varias etapas e esta voltada para a comercializagéo ou
consumo proprio.

O inicio consiste no plantio ocorrido duas vezes ao ano, entre os periodos chuvosos, utilizando mudas
(mandibas) retiradas da prépria roga ou comprada de terceiros. Apds o plantio, sdo realizadas duas limpezas do
terreno para a retirada do mato que cresce proximo a plantagdo. Aproximadamente um ano depois, tem-se a colheita
da mandioca, sempre de forma manual, com o auxilio de jacas. Essas etapas sao realizadas por homens e mulheres,
familiares e vizinhos. Levada a mandioca para a casa de farinha no lombo dos animais, comega o preparo da farinha
que normalmente consome dois dias. No primeiro, a mandioca é raspada, cevada (ralada) e prensada para no dia
seguinte, apds o descanso, ser novamente triturada e depois torrada e embalada, processos que podem ser manual ou
mecanizado.

Concomitantemente a fabricacéo de farinha, ocorre a producgéo de beiju, geralmente manual e realizada pelas
mulheres. Esta etapa consiste na lavagem da massa de mandioca ja ralada, descanso e secagem da goma, preparo da
massa (que leva sal) e do recheio (agucar e coco ou amendoim) preparo nos fornos e embalagem. Tanto na produgao
de farinha, quanto na de beiju, homens e mulheres consomem café e utilizam chapéus e/ou lengos para efeito de
protecdo dos cabelos da goma da mandioca e higienizagao dos produtos.

Toda a matéria-prima, ferramentas de trabalho e instalagbes utilizadas, bem como o processo de
comercializagdo €, via de regra, responsabilidade dos produtores. Ao longo dos trabalhos de campo, encontramos
apenas uma pequena parcela de familias que receberam beneficios de empresas monocultoras existentes na regido.

6. DESCRIGAO DO LUGAR DA ATIVIDADE

6.1. CARACTERISTICAS GERAIS

PROXIMO A HABITAGOES E PLANTAGOES, A CASA DE FARINHA ENCONTRA-SE PARADA.

6.2. MARCOS NATURAIS E/OU EDIFICADOS

Na porgéo do terreno em que existem os terrenos da fundagéo existem arvores frutiferas. Entre os marcos edificados
no entorno, existem duas casas, um galinheiro, fornos de carvao e muitos talhdes de eucalipto plantados.

6.3. AGENCIAMENTO DO ESPAGO PARA A ATIVIDADE

Nao ha atividade no local

7. Tempo

7.1. PERIODICIDADE A atividade ocorre o ano todo, oscilando de acordo com a demanda do mercado e as
possibilidades de plantio e colheita.
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7.2. OCORRENCIA EFETIVA DESDE 1990

1990 1991 1992 1993 1994 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001
X X X X X X X X X X X X

8. BIOGRAFIA

Seu Anténio possui relagao direta com a atividade de produgéo de farinha e do beiju, pois quando a casa de
farinha ainda existia, participava de todas as etapas do processo em conjunto com os familiares. Juntos, preparavam a
terra para o plantio, plantavam a mandiba, limpavam o terreno. Aproximadamente um ano depois, colhiam as raizes da
mandioca e as transferiam para a casa de farinha onde raspavam, lavavam e cevavam na prensa. No dia seguinte,
continuava o processo: secavam a massa, tornavam a cevar, torravam e embalavam a farinha. Concomitantemente
extraiam a goma de parte da produgdo de mandioca e produziam diferentes tipos de beijus, que levavam em seu
recheio, coco, leite de coco e amendoim. Todo o oficio foi aprendido ainda quando crianga, época em que freqlientava
0s espacos, participava e observava as atividades de produgéo de farinha e do beiju, realizada por seus pais e avos.

Apesar do interesse do entrevistado em transmitir os ensinamentos referentes a farinha e beiju aos mais
jovens, estes nao estdo mais interessados em aprender ou ajudar na manutencéo da casa de farinha. Quando criangas
até que participam e acompanham o processo de produgao, mas a partir da adolescéncia se afastam e se preparam
para viver ndo por meio de uma produgéo que lhes garanta a autonomia, mas como trabalhadores assalariados.
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9. ATIVIDADE

9.1. ORIGENS, MOTIVOS, SENTIDOS E TRANSFORMAGOES

Muito difundida entre os indios da regido, a mandioca, junto a farinha e outros derivados foi incorporada aos habitos
alimentares de europeus e africanos que aqui chegaram. Substituta da farinha real (farinha de trigo) quando na
escassez desta, a farinha de mandioca ou farinha da terra, como era conhecida, logo se tornou um dos principais
alimentos dos habitantes do Brasil colonial e imperial, sobretudo da populagao escravizada.

No Espirito Santo, a farinha de mandioca, durante a primeira metade do século XIX, constituiu um dos principais
produtos de exportacdo. Cultivada em praticamente toda a sua extensao foi, porém na regiao norte, mais precisamente
em Sao Mateus, que esta cultura conheceu um maior desenvolvimento, pois no restante da provincia era produzida
apenas para 0 consumo proprio.

Estima-se que o incremento da producédo de farinha de mandioca no norte capixaba foi oriundo dos incentivos da
Coroa Portuguesa, na figura do primeiro ministro Marqués de Pombal, ainda em meados do século XVIII, que temendo
contrabando de ouro e incursdes a regido das minas, através do rio Cricaré, se empenha para que na regido
desenvolvesse uma agricultura voltada para o abastecimento do mercado interno colonial, sobretudo o do Rio de
Janeiro e o da Bahia:

Os esforgos da Coroa ndo foram em véao. No inicio do século XIX, viajantes davam conta da prosperidade da
regiao, local onde eram cultivadas grandes quantidades de mandioca. Toda a economia da vila girava em torno dessa
cultura, calcada principalmente no trabalho de escravizados africanos. A produgao da “farinha da terra” deu tao certo
em Sao Mateus que ela se tornou famosa, sendo exportada para outras partes do Brasil, especialmente Minas Gerais,
Rio de Janeiro e Salvador. De fato, a procura nos mercados do Rio de Janeiro era tamanha que o produto mateense
contava com uma cotagao prépria, tendo um prego mais elevado que a farinha do restante do pais.

A tradicdo da farinha e do beiju foi perpetuada por meio dos descendentes de africanos escravizados e dos
quilombos presentes em todo o Sapé do Norte, que continuaram fazendo dos produtos, alimentos essenciais da sua
dieta diaria. A producgéo de farinha, disseminada entre os indigenas, foi entdo incorporada a cultura dos africanos que
(re) inventaram a mandioca ao enriquecer seus derivados com outros produtos tais como coco, amendoim, azeite de
dendé, dentre outros.

Contudo, na segunda metade do século XX, a chegada de empresas reflorestadoras e canavieiras acarretou a
expropriacdo e venda de terras na regido — processo que foi acompanhado pela urbanizagdo dos municipios de
Conceigado da Barra e Sdo Mateus — inviabilizando a tradicional estrutura organizativa das comunidades quilombolas,
caracterizada pela autonomia e alta sociabilidade, prejudicando a produgéo dos alimentos tradicionais.

9.2. NARRATIVAS E REPRESENTAGOES

Existem varias narrativas associadas aos oficios principalmente aquelas que se referem ao Negro Rugério,
africano escravizado que no século XIX se aquilombou na fazenda de sua proprietaria, D. Rita Cunha, e com ela
estabeleceu um acordo que o tornou o maior produtor de farinha de mandioca da regido, gerando a insatisfacdo de
varios outros produtores que ndo concordavam com a protegao destinada ao negro cativo.

Outros relatos envolvem a atividade das mulheres nas casas de farinha no tempo do cativeiro. A memdria local
informa sobre as maldades cometidas pelas sinhas contra as escravizadas. Dizem que incomodadas com o choro dos
bebés, os tomavam dos bragos das suas maes e os langavam nas fornalhas sob os fornos das casas de farinha, onde
essas trabalhavam acorrentadas para ndo fugirem rumo aos quilombos. Segundo alguns entrevistados, as sinhas que
cometiam essas atrocidades, ao morrerem, transformaram-se em serpentes. Uma delas libertou-se do concreto que a
prendia e desceu urrando pelo rio Cricaré em diregdo ao mar. O barulho das aguas do mar é o urro da serpente que s6
deixou de ser ouvido nos quilombos depois da abertura da BR 101.

9.3. CRONOLOGIA

DATA DESCRIGAO
MEADOS DO SECULO | A Coroa Portuguesa, na figura do primeiro ministro, Marqués de Pombal, incentiva o incremento
XVl da producgéo de farinha de mandioca no norte do Espirito Santo, temendo contrabando de ouro e

incursdes a regiao das minas através do rio Cricaré. Todo empenho foi feito para que na regiao
desenvolvesse uma agricultura voltada para o abastecimento do mercado interno colonial,
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sobretudo o do Rio de Janeiro e o da Bahia.

INiCl0O DO SECULO
XIX

O principe Maximiliano de Wied-Neuwied, viajante que passou pela regiao de Sdo Mateus e
Itaunas, afirmou que a economia girava em torno do cultivo de mandioca e da produgcdo da
farinha. Dessa produgéo se exportava anualmente 60 mil alqueires de farinha.

1819/1820 O bispo José Caetano da Silva Coutinho, em visita a vila de Sao Mateus, relata que toda a
economia da freguesia parecia girar em torno da cultura da mandioca, a Unica coisa plantada,
segundo o religioso, em todos os cantos.

1820 Os quilombos aparecem na regido do Sapé do Norte liderados por Benedito Meia-Légua.

1824 Mais de 90 (noventa) escravizados aquilombam-se ao norte da vila de Sdo Mateus e ameagam

invadir a vila (LYRA, 1981: 29).

MEADOS DO SECULO
XIX

Em meados do século XIX, conforme escreve Aguiar (1995 e 2001) surge onde atualmente é o
povoado de Santana em Concei¢do da Barra, um quilombo com cerca de 30 integrantes e com
uma organizagdo econdmica, politica e cultural baseada no cultivo da mandioca, na grande
produgdo de farinha e do beiju: o quilombo do Negro Rugério (seu lider maior), também
conhecido como quilombo de Nossa Senhora de Sant’/Ana. O quilombo se constituiu sobre uma
parte da antiga Sesmaria de terras de Rita Concei¢cdo da Cunha, que era politica e comerciante
em Sao Mateus. Negro Rugério, ex-escravizado nessa fazenda, apos a fuga, estabelece com
Rita Cunha um acordo de exclusividade na comercializagdo da farinha produzida no quilombo.
Em contrapartida, o quilombo recebia protecdo para que ndo fosse atacado pela policia ou
capitdes-do-mato. Esse pacto politico e econdmico com a ex-senhora do lider do quilombo
tornou-se possivel porque Rita Cunha era casada com o comendador Antonio Rodrigues da
Cunha, comandante da policia de Sao Mateus.

SEGUNDA METADE
DO SEcuLo XIX.

Silvestre Nagd, integrante do quilombo do Negro Rugério, ao que escreve Aguiar (2001), um
negro alforriado que se vestia ao estilo de um lorde inglés (com fraque, cartola e bengala), mas
que andava com o0s pés descalgas sob o argumento que s6 calgaria quando todos os negros
fossem libertos e pudessem fazer o mesmo, era uma espécie de secretario das relagdes
comerciais e culturais do quilombo com o mundo externo. Era ele quem comercializava a farinha,
0 beiju e os demais derivados da mandioca no Porto de Sdo Mateus. Conforme defendem Aguiar
(idem) e o jornalista Rogério Medeiros (entrevista concedida em 19/01/2008), estudiosos da
cultura quilombola no Sapé do Norte, Silvestre Nagd teria sido o idealizador e organizador do
Baile dos Congos com todo o seu complexo ritual ainda na segunda metade do século XIX.

1876

Populacdo de Sao Mateus: 4566 habitantes; 2588 livres e 1978 negros escravizados (LYRA,
1981: 32).

1881

Apods a morte de Rita Cunha, conforme escreve Aguiar (2001), as elites econdmicas e politicas
de Sao Mateus montaram duas estratégias basicas para destruir o bem sucedido Quilombo de
Nossa Senhora de Sant’Ana. A primeira foi destruir suas rela¢gdes econdmicas, pois armaram
uma cilada contra Silvestre Nagd para desmoraliza-lo no mercado do Porto de Sdo Mateus, onde
foi despido de suas vestes de lorde e surrado em praga publica; a segunda foi mobilizar a Forga
do Governo para que o quilombo fosse surpreendido com um ataque bélico que reuniu a policia,
capitdes-do-mato e os capangas dos senhores de escravos. Nesse ataque, ao que escreve
Aguiar (2001), o lider Negro Rugério morre em combate; Silvestre Nag6, humilhado com o
ocorrido no Porto de Sao Mateus e com a destruicido daquele quilombo, preferiu a morte,
langando-se na embocadura do rio Itaunas com o mar; enquanto a maioria dos quilombolas
escapou com vida para continuar os quilombos nas matas do Sapé do Norte.

1882

O ataque da policia e de paisanos armados, a resisténcia do quilombo, a prisdo de cinco
quilombolas e as mortes do lider Rogério e de um paisano, foram descritas pelo presidente da
Provincia do Espirito Santo, Marcelino de Assis Tostes, em 1882.

“...na cidade de Sdo Matheus nas matas da fazenda ‘Campo Redondo’, sendo atacado pela forgca
de policia auxiliada de paisanos um quilombo de escravos ali refugiados, depois de tenaz
resisténcia conseguiu a mesma forga prender cinco, resultando a morte do de nome Rogério que
fazia fogo sobre a forga, tendo também falecido nesta luta, o paisano Francisco de Mello, por
haver recebido um tiro dado do lado dos escravos do mesmo quilombo” (TOSTES, 1882 : 16).

1884

O relatério com que José Camilo Ferreira Rebello, vice-presidente da Provincia do Espirito
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Santo, passou a administracédo ao presidente Custdédio José Ferreira Martins, em 17 de setembro
de 1884, registra a lideranca de Benedito Meia-Légua em um quilombo na Comarca de Sao
Mateus. Nas festividades de 27 de julho do referido ano, circulou boatos de que escravos
arranchados nas matas da fazenda de José Rodrigues de Oliveira Guedes, em numero de 20 a
30, e capitaneados por Benedito projetavam fazer uma insurrei¢gdo. Apds a policia chegar ao
local, “conseguiu capturar seis quilombolas”, menos Benedicto e “outros escravos que faziam
parte do quilombo”. No mesmo dia, o Juiz municipal da Vila da Barra solicitou ao chefe de
policia a presenga da forga policial naquela Vila para perseguir e abater os restos do quilombo
que continuava liderado por Benedito. Embora a insurreigdo ndao acontecesse, Benedito e seus
companheiros de luta continuaram nas matas, em lugares indeterminados, mas sendo
incessantemente perseguidos pela policia e pelos capitdes-do-mato (REBELLO, 1884: 10-11).

1885 O Ministro da Justica do Império, Francisco Maria Sodré Pereira, por meio do “Termo de Sao
Mateus” (Documento anexado em Aguiar, 2001: 230), determina ao Governo da Provincia do
Espirito Santo, a captura de Benedito Meia-Légua que liderava um quilombo composto de 20 a
30 escravos fugidos e que viviam nas matas da regido. A policia prende 8 (oito) quilombolas,
enquanto Benedito resiste, troca tiros com a forga policial e escapa mata adentro com os demais
quilombolas.

1901 Visita do primeiro Bispo do Espirito Santo, Dom Jo&o Batista Corréa Nery, as cidades de Sao
Mateus, Conceicao da Barra e regido. Neste ano o Bispo relata suas impressdes sobre a Cabula
(pratica religiosa de matriz Africana) e sobre as crengas religiosas dos negros da regido. Este
relato apresenta uma visao extremamente preconceituosa em relacéo a Cabula e o Bispo afirma
a necessidade de se acabar com tal pratica. O relato do Bispo ainda hoje é utilizado como
principal fonte de informagdo sobre a Cabula tendo sido publicado em obra organizada pelo
Folclorista Guilherme Santos Neves (cf. MACIEL, 1992, 1994; NERY, 1963).

1950-1960 Construgbes de estradas e pontes e fim do escoamento da producdo da farinha pelos rios
Cricaré e Itadnas.

1960-1970 Chegada das empresas de monocultura de eucaliptos e processos de expropriacdo de terras no
territério quilombola Sapé do Norte.

1975 As comunidades se uniram e formaram o movimento Consciéncia Negra.

1984 As comunidades de Linharinho e Roda D’Agua se uniram para formar a Associacdo dos

Pequenos Produtores Rurais de Linharinho e Roda D’Agua, com objetivo de buscar
financiamentos, inclusao em programas federais e melhorar a comercializagao de seus produtos.

1998 O Norte do Espirito Santo foi incluido na area de abrangéncia da SUDENE, por passar por um
periodo de seca prolongado, acarretando grandes prejuizos aos produtores rurais da regido.
Nesta época a SUDENE implantou o Programa das Frentes Produtivas que tinha como objetivo
criar postos de trabalho e gerar renda para as familias afetadas pela seca.

2000 Surgimento do trabalho com o facho (atividade que consiste em reunir os restos de galhos e
raizes das arvores do eucalipto) para a produgdo de carvdo, o que levou, segundo os
entrevistados, a decadéncia no cultivo da mandioca e na produgédo de farinha e beiju.

2002 Nesta época aconteceram varios conflitos entre as comunidades negras locais e a Aracruz
Celulose (empresa produtora de celulose, proprietaria da maioria das plantagbes de eucalipto
vizinhas as comunidades), porque as comunidades pegavam residuos do eucalipto sem
autorizacdo da empresa. Estes conflitos geraram prejuizos para ambos, até que a Prefeitura de
Conceicdo da Barra interferiu propondo um acordo, que culminou num convénio entre a
Prefeitura, a Aracruz Celulose e a Associacéo dos Quilombolas. No momento das negociacdes a
Aracruz Celulose ndo aceitou o convénio com a Associagdo de Quilombolas, solicitando que
fosse organizada outra Associagdo. Por esse motivo, foi criada a APALCB - Associacao dos
Produtores Agricolas e Lenhadores de Concei¢cdo da Barra. A Aracruz Celulose nao aceitou
conveniar com a primeira associagdo porque o termo quilombola tras implicagdes juridicas no
plano da titulagdo das terras das comunidades dos quilombos conforme Artigo 2°, §3° do decreto
N°4887/03.

23 E 24/08/2003 | FESTIVAL DO BEIJU

Local: Comunidade Nova Vista, Sdo Mateus — ES.
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O beiju € uma comida tradicional dos quilombos do Sapé do Norte, preparado a base de
mandioca, sendo consumido freqiientemente no café da manha.

13 A 15/08/2004 Il FESTIVAL DO BEIJU

Segundo Festival de Beiju e Primeiro Encontro Estadual das Comunidades Remanescentes dos
Quilombos do Sapé do Norte.

Local: Comunidade do Divino Espirito Santo, Sdo Mateus (ES).
Organizagéo:

- Comunidades Quilombolas do Sapé do Norte;

- Associagao dos Pequenos Produtores da comunidade do Divino Espirito Santo;
- Movimento de Pequenos Agricultores (MPA).

Programagéo:

- Apresentacgdes culturais como capoeira, ticumbi, jongo e congo;

- Debates sobre temas ligados a educacgao, cultura e conflitos de terras;
- Feira com produtos quilombolas.

Objetivos:

- criar lagos entre as comunidades;

- intensificar a luta pela retomada das terras quilombolas;

- encontrar meios de certificar os produtos feitos nas comunidades.

(Fonte: Domingas Dealdina. In: http://www.koinonia.org.br/OQ/noticias. Divulgagdo em
01/08/2004. Data do acesso: 05/02/2008)

2005 Reforma da casa de farinha industrial de Linharinho pelo Programa Bom Vizinho da Aracruz
Celulose.
27 E 28/08/2005 [l FESTIVAL DO BEIJU

Local: Comunidade S&o Domingos em Conceigéo da Barra -ES.
Tema: Terra Titulada, Liberdade Conquistada.

Realizagao:

*Associacdo das Comunidades Quilombolas de Conceigéo da Barra — ES

*Coordenacao Nacional de Articulagdo das Comunidades Negras Rurais Quilombolas - CONAQ
*Comunidades Quilombolas de Sdo Mateus — ES

*Movimento dos Pequenos Agricultores (MPA)

Fonte: Comunidade Quilombola (festival_beiju@2005yahoo.com.br). In:
www.koinonia.org.br/OQ/noticias. Divulgacao em 10/08/2005. Data do acesso: 05/02/2008.

26 E 27/08/2006 IV FESTIVAL DO BEIJU
Local: Comunidade Divino Espirito Santo, Sao Mateus — ES.

Tema: Em Memodria da Festa, da Fartura e da Dignidade.

Objetivo: Resgatar a identidade cultural dos quilombolas, preservar, valorizar e conhecer sua
historia e etnia.

Temas discutidos:

- Os impactos da monocultura do eucalipto;

- A titulagao e o reconhecimento dos territérios quilombolas.

Atracao: Feira com variedades de beiju produzidas pelas comunidades a venda no local.

Organizagao: Associagdo de Pequenos Agricultores Rurais da Comunidade Divino Espirito
Santo.
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Fonte: http://www.mda.gov.br/aegre/index.php?sccid=622&ctuid=10009. Noticia divulgada em
22/08/2006. Data do acesso: 05/02/2008.

01 E 02/09/2007

V FESTIVAL DO BEIJU

Local: Comunidade Quilombola de Sado Domingos, Conceic¢ao da Barra - ES.
Tema: Defendendo a vida, preservando o territério

Temas de palestras:

- Territorialidade e sustentabilidade;

- Religiosidade africana

Oficinas e apresenta¢des culturais: danga afro, tranga, capoeira, jongo, beiju, reis de boi, congo
ticumbi, concurso de beleza e shows musicais.

Realizagédo: Comisséo Quilombola do Sapé do Norte e Associagdo das Comunidades Rurais
Quilombolas de Conceicédo da Barra

Fonte: Cartaz de divulgacao do evento.

2007 Ocupagéo das terras da margem sul do rio Sdo domingos no trecho que passa no territério do
Linharinho ao lado da ES 010. A comunidade permaneceu ocupando a area até a retirada
forcada pelo Batalhdao de Choque da Policia Militar do Espirito Santo.

2008 Reconstrugdo, em mutirdo, da casa de farinha da comunidade de Angelim Porto dos Tocos.

10.PRODUTOS PATRIMONIAIS

10.1. REPERTORIO OU PRINCIPAIS PRODUTOS

N&o ha mais producgdo de farinha e beiju desde 2008.

10.2. PROCESSO DE TRABALHO E COMERCIALIZAGAO

ETAPA

ATIVIDADE

Plantio

Ocorre duas vezes ao longo do ano entre os periodos chuvosos, utilizando mudas (mandibas)
retiradas da propria roga de mandioca ou compradas de terceiros.

Limpeza/Capina

Duas limpezas dos matos que surgem na roga de mandioca apds o seu plantio.

Colheita Ocorre duas vezes ao longo do ano entre os periodos chuvosos, sempre de forma manual, com
auxilio de balaios (jacd) e tragcao animal para o transporte.

Raspagem Processo de retirada da casca da mandioca através do uso de laminas, de facas e facoes.

Lavagem da | Processo manual de lavagem dos tubérculos de mandioca.

mandioca

raspada

Ralar/Cevar a | Processo mecanizado (moedor movido a motor combustivel) de trituragdo da mandioca.

mandioca

Processo da| Para o processo de producéo da farinha a massa da mandioca ralada é prensada em uma prensa

farinha:  prensa| movida pela forca manual.

da massa da

mandioca ralada
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Trituragao da | Depois de permanecer na prensa de um dia para o outro, a fibra da mandioca ja seca € novamente

fibra triturada no catitu.

Torrefacao Processo em que a massa € torrada no tacho. Requer movimentos continuos e utilizagdo de rodos
de madeira.

Embalagem Depois de torrada a farinha é embalada em sacos de tecido branco ou em sacos de naylon.

Processo do | Processo manual no qual a goma é separada da fibra com auxilio de uma tela ou tecido.

beiju:  lavagem

da massa da

mandioca ralada.

Descanso da|Em um cocho de madeira ou de alvenaria, a goma lavada é depositada para que ocorra a
goma decantagdo. O processo tem a duragédo de um dia.

Secagem da| No dia seguinte ao descanso, depois que a agua da goma é drenada, em cima da goma utiliza-se
goma um pano sobre qual se coloca cinzas de lenha ou farinha para absorver o restante da umidade.

Preparo do beiju

Adiciona-se sal a goma, e paralelamente mistura-se agucar ao coco ou ao amendoim previamente
ralados.

Forno Depois de aquecida a goma temperada € polvilhada na chapa, onde em seguida é acrescentado o
recheio. Assim que chega ao ponto o beiju é transferido para um segundo forno, menos aquecido,
onde “descansara” até ser embalado.

Embalagem Processo de embalagem dos beijus em sacolas plasticas.

10.3. PRINCIPAIS PARTICIPANTES

STATUS FUNGAO

Homens e | Limpeza dos terrenos, plantio e colheita da mandioca.
mulheres

Maquinas Raspagem da mandioca (limpeza dos tubérculos).
Maquina Lavagem, trituracdo e prensa da mandioca.

Maquina Torrefagao da farinha

Mulheres Produgéo do beiju

10.4. CAPITAL E INSTALAGOES

N&o ha mais produgéo de farinha de mandioca e beiju desde meados do ano de 2008.

DESCRIGAO

QUEM PROVE

FUNGAO

10.5. MATERIAS PRIMAS E FERRAMENTAS DE TRABALHO

DESCRIGAO

Mandioca

PAGINA 9 DE 15



MINC - MINISTERIO DA CULTURA

IPHAN - INSTITUTO DO PATRIMONIO HISTORICO E ARTISTICO NACIONAL

FICHA DE IDENTIFICACAO: OFicios E MoDOS DE FAZER

ES

01:05
|

09

F60

QUEM PROVE Plantio ou compra
FuncAo / Base da fabricagéo dos produtos
SIGNIFICADO

DISPONIBILIDADE

Dificuldade de obtengao

DESCRIGAO Coco

QUEM PROVE Plantio

FUuncAo / Recheio dos produtos
SIGNIFICADO

DISPONIBILIDADE

Dificuldade de obtengao

DESCRICAO Amendoim
QuEm PROVE Plantio ou compra
FUNGAO /

SIGNIFICADO Recheio dos produtos

DISPONIBILIDADE

Dificuldade de obtengao

DESCRIGAO Acticar
QUEM PROVE Compra

FUNGAO /

SIGNIFICADO Recheio dos produtos

DISPONIBILIDADE

Dificuldade de obtengao

DESCRIGAO 3al
QUEM PROVE Compra

FUNCAO /

SIGNIFICADO Composigéo da massa

DISPONIBILIDADE

Dificuldade de obtengao

DESCRIGAO Lenha

QUEM PROVE Coleta

FUNGAO /

SIGNIFICADO Aquecimento e manutengéo da temperatura do forno

DISPONIBILIDADE

Dificuldade de obtengao

DESCRIGAO Palha

QUEM PROVE Coleta

FUNGAO /

SIGNIFICADO Embalagem, limpeza do tacho e secagem dos produtos

DISPONIBILIDADE

Dificuldade de obtengao

DESCRIGAO

Facao
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QUEM PROVE Compra
FUNCAO /
SIGNIFICADO Raspagem e colheita

DISPONIBILIDADE

Dificuldade de obtengao

DESCRICAO Jacé (balaio)

QUEM PROVE Préprio, feito artesanalmente
FuNGAo /

SIGNIFICADO Carregamento da mandioca

DISPONIBILIDADE

Dificuldade de obtengao

DESCRICAO Coité, cabaca, caxixe e cuia

QUEM PROVE Coleta.

FUuNcAo /

SIGNIFICADO Recipientes utilizados em diversas tarefas

DISPONIBILIDADE

Dificuldade de obtengao

10.6. COMIDAS E BEBIDAS

DESCRIGAO Café
QUEM PROVE Preparado pelas mulheres.
FuNcAo / . .. . L .
A ser consumido com o beiju, farinha de coco ou bolos durante o processo de fabricagdo da farinha
SIGNIFICADO e do beiju.

10.7. OBJETOS E INSTRUMENTOS RITUAIS

DESCRIGAO

QUEM PROVE

FuNcAo /
SIGNIFICADO

10.8. TRAJES E ADEREGOS

DESCRICAO Lengos e/ou bonés

QUEM PROVE Compra ou fabricagao das mulheres.

FUNGAO /

SIGNIFICADO Proteger os cabelos da poeira da goma e manter a higienizag&o dos produtos
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10.9. DANCAS

DESCRIGAO

QUEM EXECUTA

FuNcAo /
SIGNIFICADO

10.10. MUSICAS E ORAGOES

DESCRIGAO

QUEM PROVE

FuNcAo /
SIGNIFICADO

10.11. INSTRUMENTOS MUSICAIS

DESCRIGAO

QUEM PROVE

FUuNgAo /
SIGNIFICADO

10.12. ATIVIDADES APOS A EXECUGAO

EXECUTANTE ATIVIDADE

11. DESTINACAO DO PRODUTO

PARA USO PROPRIO VENDE TROCA OUTRO | ESPECIFICAR :
PARTICIPAGAO NA RENDA )
SIm NAO X PRINCIPAL FONTE DE RENDA COMPLEMENTO [_|
FAMILIAR
Mobpo DE COMERCIALIZAGAO | DIRETO INTERMEDIARIO || COOPERATIVA | ASSOCIAGAO | ]

12. PARTICIPAGAO EM COOPERATIVAS OU ASSOCIAGOES
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13.BENS ASSOCIADOS

DENOMINAGAO

CobiGo

Baile de Congo de Sao Benedito de
Conceicao da Barra

ES-01-08-F20-A3-1

Baile de Congo de Sao Benedito do
Bongado

ES-01-08-F20-A3-2

Baile de Congo de Sao Benedito do
Angelim Porto dos Tocos.

ES-01-08-F20-A3-4

Baile de congos de S&o Benedito
dos mestres Manoel Sapucaia e Zé
de Ana

ES-01-08-F20-A3-5

Baile de congos de Sao Benedito do
Povoado de Santana

ES-01-08-F20-A3-6

Baile de congos de Santo Antbnio

ES-01-08-F20-A3-7

Baile de congo de S&o Bartolomeu

ES-01-08-F20-A3-8

Baile de congos de Sao Benedito

ES-01-08-F20-A3-9

Reis-de-boi do Tido de Véio

ES-01-08-F20-A3-10

Reis-de-boi do Mateus de

Ernesto /Nilo

ES-01-08-F20-A3-11

Reis-de-boi da Maria Justina

ES-01-08-F20-A3-12

Reis-de-boi do Laudéncio

ES-01-08-F20-A3-13

Reis-de-boi do Palmitinho

ES-01-08-F20-A3-14

Reis-de-boi do Joventino

ES-01-08-F20-A3-15

Reis-de-boi do Zoroastro

ES-01-08-F20-A3-16

Reis-de-boi do Zé Bernardo (Zé
Pitoca)

ES-01-08-F20-A3-17

Reis-de-boi de Sao Cristovao

ES-01-08-F20-A3-18

Reis-de-boi das Barreiras

ES-01-08-F20-A3-19

Reis-de-boi do Neném

ES-01-08-F20-A3-20

Reis-de-boi do Abécio

ES-01-08-F20-A3-21

Reis-de-boi do Manoel Sapucaia

ES-01-08-F20-A3-22

Reis-de-boi do
Hermenegildo

Elvacio e

ES-01-08-F20-A3-23

Assento de Santa Barbara em
Linharinho

ES-01-08-F20-A3-32

Porto de Sao Mateus

ES-01-08-F20-A3-38

Porto de Conceicéo da Barra

ES-01-08-F20-A3-39
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14.PLANTAS, MAPAS E CROQUIS

15.DOCUMENTOS INVENTARIADOS

15.1. DOCUMENTOS ESCRITOS, DESENHOS E IMPRESSOS EM GERAL

AGUIAR, Maciel de. Brincantes e Quilombolas. Porto Seguro (BA): Brasil-Cultura, 2005.
AGUIAR, Maciel de. Os Ultimos Zumbis. 2a edigdo. Porto Seguro (BA): Brasil-Cultura, 2001.
AGUIAR, Maciel de. Série Histéria dos vencidos. Editora Brasil-Cultura: Sao Mateus, 1995.

BAPTISTA, Angela Maria. Comunidades Remanescentes de Quilombos, Regido Sapé do Norte, Estado do Espirito
Santo. Parecer N° 105/2006. Ministério Publico Federal - 62 Camara de Coordenacéo e Revisdo (Indios e Minorias).
Brasilia - DF, 2006.

Cartaz de divulgacao do V Festival do Beiju

FERREIRA, Simone Raquel Batista et. al. Relatério Técnico de Identificagdo e Delimitagdo da Comunidade de
Linharinho — Conceigao da Barra/ES, 2005.

FERREIRA, Simone Raquel Batista. Da fartura a escassez: a agroindustria de celulose e o fim dos territérios comunais
no Extremo Norte do Espirito Santo. Dissertagcdo de Mestrado em Geografia Humana — USP, 2002

FOEGUER, Tarcisio J. et. Al. Relatério Técnico de ldentificacdo e Delimitagdo da Comunidade de Serraria e Sao
Cristévao — Sao Mateus/ES, 2006.

INSTITUTO NACIONAL DO FOLCLORE (BRASIL). Folclore capixaba. -. Rio de Janeiro: Instituto Nacional do Folclore,
1980.

MACIEL, Cleber da Silva. Negros no Espirito Santo. Vitéria: Depto. Estadual de Cultura: Secretaria de Produgéo e
Difuséo Cultural, 1994.

NARDOTO, Eliezer e LIMA, Erinéia. Histéria de Sao Mateus. Sdo Mateus: EDAL, 1999.

OLIVEIRA, Osvaldo Martins de. Quilombo do Laudéncio, municipio de Sao Mateus (ES). In: O'DWYER, Eliane
Cantarino (Org). Quilombos: Identidade étnica e territorialidade. Rio de Janeiro: FGV / ABA, 2002.

OSORIO, C.; BRAVIN, A.; SANTANNA, L. A. Negros d Espirito Santo. Sdo Paulo: Escrituras, 1999.
PACHECO, Renato. Casa de farinha em Sao Mateus. “FOLCLORE”. Vitéria, n° 81, p.11, jan/dez de 1965.
PACHECO, Renato; NEVES, Luiz Guilherme Santos. indice do Folclore Capixaba, 1994.

Projeto Nova Cartografia Social dos Povos e Comunidades Tradicionais do Brasil. Fasciculo 8 — Quilombolas de
Linharinho, Espirito Santo. Brasilia — DF, janeiro de 2007.

SILVA, Sandro José et. al. Relatério Técnico de Identificagdo e Delimitagdo da Comunidade de Sao Jorge — Séo
Mateus/ES, 2005.

15.2. REGISTROS SONOROS E AUDIOVISUAIS

SA, Ricardo Salles de. Registros de imagens e entrevistas filmadas. Em trabalho de edigdo. Concei¢io da
Barra/Sao Mateus, 2009.

BARBOSA, Fernanda de Castro; MEIRELES, Lidia Celestino de; OLIVEIRA, Osvaldo Martins; OLIVEIRA,
Antonio de. Entrevistas gravadas e transcritas sobre a producdo da farinha e do beiju em 2009. Conceigdo da
Barra/Sao Mateus, 2009.
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15.3. REGISTROS FOTOGRAFICOS

OLIVEIRA, Osvaldo Martins; OLIVEIRA, Antonio de; BARBOSA, Fernanda de Castro. Catalogo
fotografico das Casas de Farinha das Comunidades Quilombolas do Sapé do Norte, sitio corrego do
macuco Conceicdo da Barra, ES, 2009. 76 fotografias, 18x24cm.

16. OBSERVAGOES

16.1. APROFUNDAMENTO DE ESTUDOS PARA COMPLEMENTAGAO DA IDENTIFICAGAO OU PARA FINS DE REGISTRO OU

TOMBAMENTO

Nao, pois todo o processo de produgéo da farinha e do beiju foi bem explorado nas entrevistas realizadas no decorrer
do trabalho de campo.

16.2. IDENTIFICAGAO DE OUTROS BENS MENCIONADOS NESTA FICHA

16.3. OUTRAS OBSERVAGOES

17.IDENTIFICAGAO DA FICHA

QUESTIONARIOS ANALISADOS | Questionario de Identificagéo: Oficios e Modos de Fazer — ES — 01 - 05 - 09 — Q60 —

PESQUISADOR(ES) Antonio de Oliveira Junior, Fernanda de Casto Barbosa, Lidia Celestino Meireles e

Osvaldo Martins de Oliveira.

SUPERVISOR Lidia Celestino Meireles

REDATOR Lidia Celestino Meireles Data

RESPONSAVEL PELO Lidia Celestino Meireles 15/04/2009

INVENTARIO
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