MINC - MINISTERIO DA CULTURA IPHAN - INSTITUTO DO PATRIMONIO HISTORICO E ARTISTICO NACIONAL

INRC - INVENTARIO NACIONAL DE REFERENCIAS CULTURAIS CODIGO DA FICHA
. : 20
FICHA DE IDENTIFICAGCAO MT | 01 | 02 . 60 | 03
OFicios E Mobos DE FAZER

1. LOCALIZAGAO

SimioINvenTariaDo [\/j|g Bela da Santissima Trindade
LOCALIDADE Vila Bela da Santissima Trindade

Municipio / UF Vila Bela da Santissima Trindade

2. BEM CULTURAL

DENOMINACAO  |ALUA

OUTRAS DENOMINAGOES | CHICHA

CONDICAO ATUAL X VIGENTE / INTEGRO ] MEMORIA ] RUINA

3. EXECUTANTE

OBS.: PARA MAIS INFORMAGOES SOBRE O (A) ENTREVISTADO(A) VER ANEXO 4: CONTATOS.

NOME [J MascuLino
Gregoria Marques Ramos
9 q X FEMININO
DATA DE
OCUPACAO Dona de casa, tentando se aposentar NASCIMENTO / [ 12/03/1932
FUNDACAO
X] MESTRE [ | PRODUTOR [ ] pUBLICO
RELACAO COM O BEM ] APRENDIZ ] VENDEDOR [ ] EXECUTANTE
[]ouTtrO
4. Fotos

OBS.: PARALISTA COMPLETA DAS FOTOS INVENTARIADAS , CONSULTAR O ANEXO 2: REGISTROS AUDIOVISUAIS.

Ver Anexo 2: Registros Audiovisuais
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5. DESCRICAO DO BEM IDENTIFICADO

Feita de milho, um dos principais produtos da dieta alimentar dos vila-belenses, a chicha é uma bebida tradicional
integrante do beseque oferecido pelos festeiros apds as rezas nas casas e durante as alvoradas nas ruas de Vila Bela
da Santissima Trindade, por ocasidao da Festanca. O beseque, que consiste no oferecimento do alud ou chicha,
biscoitos, leite de tigre (feita de leite, pinga e coco), bebidas licoradas de frutas (maracuja, figo), € uma forma de
agradecimento aos participantes da Festanca. O preparo da chicha é de conhecimento das pessoas mais velhas,
sobretudo das mulheres que procuram ensinar aqueles que pedem e aos filhos.

6. DESCRICAO DO LUGAR DA ATIVIDADE

6.1. CARACTERISTICAS GERAIS

O alué é produzido na casa dos festeiros, parentes ou pessoas préximas (amigos).

6.2. MARCOS NATURAIS E/OU EDIFICADOS

Normalmente a bebida é produzida na casa do festeiro que recebera os devotos, visitantes, para a noite da Reza
Cantada. Apdés a Reza Cantada e Ladainha em homenagem ao santo festejado naqueles dias, a distribuicdo do
produto é feita pelos donos da casa e amigos mais proximos que os auxiliam.

6.3. AGENCIAMENTO DO ESPACO PARA A ATIVIDADE

Normalmente a bebida é produzida na casa do festeiro que recebera os devotos, visitantes, para a noite da Reza
Cantada.

7. TEMPO

7.1. PERIODICIDADE Apos as rezas cantadas, oferecido como beseque. E feito para entrar no ofertério durante as
missas das Irmandades e para ser servido as autoridades. O alua é tomado comumente em
lugar do suco ou servido apds as Rezas Cantadas e Ladainhas na casa do festeiro durante a
Festanca.

7.2. OCORRENCIA EFETIVA DESDE 1990

1990 1991 1992 1993 1994 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001
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8. BIOGRAFIA

Gregoria Marques Ramos, também conhecida por Tia Géia, é nascida em 12/03/1932 em Vila Bela. Aprendeu a
fazer o alud aos 11 anos com a mae. Sempre trabalhou em casa e participa do Coral Consciéncia Negra,
Apostolado da Oracao, Coordenadora do Grupo de Reflexao e Ministra da Eucaristia. Participou da Cooperativa do
Canijinjin, mas saiu. Segundo ela, o alua faz parte da mesa vila-belense, sendo servido no periodo da Festanca,
nas rezas, em aniversarios e em casa em substituicdo ao suco.

9. ATIVIDADE

9.1. ORIGENS, MOTIVOS, SENTIDOS E TRANSFORMACOES

Feita de milho, um dos principais produtos da dieta alimentar dos vila-belenses, a chicha é uma bebida tradicional
integrante do beseque oferecido pelos festeiros apds as rezas nas casas e durante as alvoradas nas ruas de Vila Bela
da Santissima Trindade, por ocasidao da Festanca. O beseque, que consiste no oferecimento do alua ou chicha,
biscoitos, leite de tigre (feita de leite, pinga e coco), bebidas licoradas de frutas (maracuja, figo), € uma forma de
agradecimento aos participantes da Festanca. Seu preparo da chicha é de conhecimento das pessoas mais velhas,
sobretudo das mulheres que procuram ensinar aqueles que pedem e aos filhos. Conforme a Sra. Mancia hoje em dia é
mais pratico porque é s6 comprar o fuba de milho, torrar e cozinha-lo. Ela diz: "Chicha, ela é africana, porque o indio, a
chicha de todo o tempo o indio fazia é de mandioca. Eu sei fazer de mandioca também. Para a chicha africana, nés
torramos o milho, nés torramos o milho, a gente soca no pildao e ai cda. Ai cozinha ele e ai faz a chicha. Esse que eu fiz
hoje, comprei o fuba que ja facilitou mais. Comprei o fuba, torrei e cozinhei. E que ja tem o fuba e antes ndo. A gente
guebrava o milho, botava na agua por 6 dias e levava para socar no pildo. Em seguida socava para poder torrar a
farinha.” Dentre os antigos, ha quem distinga a chicha do alua. Para eles, a chicha é a bebida dos bolivianos e demais
povos indigenas de origem andina que data do Império Inca. Seu preparo consiste na mastigacdo do milho que,
posteriormente, sera cuspido em caldeirdo de agua fervente. Apds sua fermentacdo, a bebida esta pronta para ser
servida. Portanto, € no modo de fazer que esta a diferenca entre a chicha boliviana e o alua dos vila-belenses. Quanto
ao alua, é uma bebida de origem indigena feita com a fermentacéo de grdos de milho moidos. Marina de Albuquerque,
artesa e dancarina do Chorado, nos ensina as etapas para a producao do alua: “Esse aqui a gente torra no forno, do
jeito que esta aqui na forma. A gente torra o milho inteiro no forno, depois coloca no pildo, quebra um pouco e pde na
panela para cozinhar. Depois de cozido, leva-se para o pildo de novo, soca e bate no liquidificador. Depois c6a, adoca
com gengibre. E muito gostoso.”

No Acre e na Amazénia é comum utilizarem o milho triturado ou a farinha de milho; em outras regides do Belém, usam-
se cascas de frutas como o abacaxi, raiz de gengibre, (esmagada ou ralada), agUcar ou caldo de cana e sumo de
limdo. A bebida também € conhecida por arua. Para o preparo do alua vila-belense é preciso: 15 kg de milho seco, 4
pacotes de 2kg de aculcar, 1 % kg de gengibre, 60 litros de agua. Modo de fazer: Lava-se o milho e coloca para
escorrer. Depois, pde-se numa panela e leva ao fogo para torrar. Coloca-se o milho em uma panela para cozinhar em
agua fervendo. Cozido, o milho é batido no liquidificador ou no pilao e depois passado na peneira. Sova-se o gengibre
dentro de um pano e deixa reservado. Num galdo, coloca-se o liquido coado na peneira, acrescenta-se agua, o acucar
e o gengibre, misturando bem. Pde-se gelo e esta pronto para ser servido. Essa bebida é apreciada pelo povo e
servida também em aniversarios, em casa, em substituicdo ao suco. Apesar da distincdo dos nomes “chicha” e “alud@”,
a maioria se refere a bebida por chicha.

Fontes : http://pt.wikipedia.org/wiki/Alu%C3%A1 e entrevistas realizadas em Vila Bela da Santissima Trindade
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9.2. NARRATIVAS E REPRESENTACOES

Aluéd ou Chicha
15 kg de milho seco
4 pacotes de 2 kg de acucar
1 % kg de gengibre
60 litros de agua

Modo de fazer

Lava-se o milho, escorre-se. P6e-se numa panela e leva ao fogo para torrar. PGe-se numa assadeira e leva-se para o
forno para torrar. Em seguida, coloca-se numa panela com agua para cozinhar. Cozido, bate-se no liquidificador ou no
pildo, depois passa na peneira. Sova o gengibre dentro de um pano e reserva. Coloca-se o liquido que foi passado na
peneira em um galdo. Coloca-se o liquido que foi passado na peneira num galdo, acrescenta-se agua, acguUcar e
gengibre. Misture bem e ponha gelo. O alu& esta pronto para ser servido.

OBS.: O alua faz parte da mesa do vila-belense, estando presente durante todo o ano e na Festanca, sendo servido no
‘beseque’, apds as rezas cantadas e ladainhas. O alua é uma das bebidas tipidas que, juntamente com licores de
frutas, acompanha a bolachinha africana no ‘beseque’. Tipica, a bebida é servido como forma de agradecimento aos
santos e como forma de agrado, de demonstracdo de hospitalidade pelos festeiros aos devotos e visitantes.

9.3. CRONOLOGIA

DATA DESCRICAO
Antigamente Para a chicha, o milho era torrado e socado no pildo.
Hoje Devido a facilidade do fuba de milho e eletrodomésticos, ndo ha mais necessidade de se socar o
milho torrado para o preparo da bebida.

10.PRODUTOS PATRIMONIAIS

10.1. REPERTORIO OU PRINCIPAIS PRODUTOS

O principal produto é o proprio ALUA.

10.2. PROCESSO DE TRABALHO E COMERCIALIZAGAO

ETAPA ATIVIDADE

N&o ha comercializacdo deste produto

Alguns dias | Em razao de a bebida ndo demandar muito tempo para seu preparo, pode ser feita na manha ou
antes ou mesmo | tarde do dia em que sera servida.

no dia em que
sera servido

ApGs as Rezas |Serve-se o alua aos participantes

Cantadas e
Ladainha
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10.3. PRINCIPAIS PARTICIPANTES

STATUS FUNCAO

Festeiros, Preparar o alua para distribuicdo apds as Rezas Cantadas e Ladainhas durante a Festanca.
parentes

amigos

10.4. CAPITAL E INSTALAGOES

DESCRICAO A producao do Alua é artesanal, nas casas dos festeiros ou parentes.
QUEM PROVE Os proprios festeiros
FUNCAO Servir os participantes e visitantes

10.5. MATERIAS PRIMAS E FERRAMENTAS DE TRABALHO

DESCRICAO Milho, acucar, gengibre, agua, gelo. Ferramentas: pildo, liquidificador, colher de pau comprida, galao
plastico de 20 litros, peneira.

QUEM PROVE Festeiros, parentes ou amigos

FuncAo /

SIGNIFICADO Fazer o alua para recepgéo dos participantes das Rezas Cantadas e Ladainhas durante a Festanca

DISPONIBILIDADE

Durante todo o ano e, sobretudo, na Festanca, na terceira semana de julho.

10.6. COMIDAS E BEBIDAS

DESCRICAO O aluéa faz parte do ‘beseque’, juntamente com a bolachinha africana e licores de frutas.
QUEM PROVE Festeiros

FuncAo /

SIGNIFICADO Agradecimento aos santos e hospitalidade aos devotos e visitantes.

10.7. OBJETOS E INSTRUMENTOS RITUAIS

DESCRICAO Durante o tempo de observacdo de produgdo e consumo, ndo se pode observar objetos e
instrumentos rituais ligados ao alua.
A Durante o tempo de observacado de producdo e consumo, ndo se pode observar objetos e
QUEM PROVE ] o i
instrumentos rituais ligados ao alua.
FuNcAo / Durante o tempo de observacao de producao e consumo, ndo se pode observar objetos e
SIGNIFICADO instrumentos rituais ligados ao alua.

10.8. TRAJES E ADERECOS

DESCRICAO

Touca e boné ou lenco
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QUEM PROVE O festeiro ou a fazedora do Alua ou Chicha
FuncAo /
Higiénica, ndo deixar cair cabelo na massa.
SIGNIFICADO 9 '
10.9. DANGAS
B Durante o tempo de observacdo de producdo e consumo, ndo se pode observar dancas ligadas ao
DESCRICAO alua. Contudo, observou-se a presenca de, ao menos, um tocador de violdo que, tocando, as

pessoas cantavam musicas tradicionais e dancavam festejando os santos do dia.

QUEM EXECUTA

As dancgas festivas eram motivadas pelos festeiros da casa e demais festeiros que participavam
durante as rezas cantadas.

FuncAo /
SIGNIFICADO

Agradecer e festejar o santo do dia.

10.10. MUSICAS E ORAGOES

Durante o tempo de observagéo de producdo e consumo, nao se pode observar misicas e oragdes

DESCRICAO ligadas ao alua. Contudo, havia as Rezas Cantadas e Ladainhas que aconteciam sempre antes da
distribuicdo do Alua.
QUEM PROVE As oracdes eram feitas por rezadeiras antigas moradoras do local e autorizadas pela Comunidade.
FuncAo / . ~ . . . . .
As musicas e oracgles realizadas antes da distribuicdo do alua, tem por sentido o agradecimento
SIGNIFICADO aos santos de devocdéo e, por outro lado, pedido de sua protecao.
10.11. INSTRUMENTOS MUSICAIS

Durante o tempo de observacdo de producdo e consumo, ndo se pode observar instrumentos

DESCRICAO musicais ligados ao alua. Contudo, havia o violdo que servia para motivar os canticos durante as
Rezas Cantadas e Ladainhas.

QUEM PROVE Tocadores pertencentes a Comunidade.

FuncAo /

SIGNIFICADO Animar e motivar a participacdo nas rezas cantadas e ladainha.

10.12. ATIVIDADES APOS A EXECUGAO

EXECUTANTE

ATIVIDADE

Donos da casa

elou amigos,
vizinhos ou
outros festeiros,
que se
ofereceram para
colaborar na
preparacdo da
bebida

Apés o preparo da chicha, ela é colocada em jarras ou garrafas plasticas (pet) e levadas a geladeira
para gelar; os utensilios utilizados séo limpos e guardados.
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11.DESTINACAO DO PRODUTO

] ESPECIFICAR: RECEBER DEVOTOS, VISITANTES E
PARAUSO PROPRIO  [X VvENDE[ ] TRoca[] outro[ ]
AUTORIDADES

PARTICIPACAO NA RENDA .
siM [] NAO X PRINCIPAL FONTE DE RENDA [] CoMPLEMENTO []
FAMILIAR

MoDO DE COMERCIALIZAGAO | DireTO [] INTERMEDIARIO [] COOPERATIVA [ AssociaCAo []

12. PARTICIPACAO EM COOPERATIVAS OU ASSOCIACOES

N&o héa cooperativas ou associagdes formadas para a produgdo e/o comercializagédo do produto.

13.BENS ASSOCIADOS

DENOMINACAO CODIGO

Divino Espirito Santo (Celebragées) | MT-01-00-2008-F20-01

Sao Benedito (Celebracdes) MT-01-00-2008-F20-02

Méae de Deus (Celebracdes) MT-01-00-2008-F20-03

Trés Pessoas da Santissima|MT-01-00-2008-F20-04
Trindade (Celebracdes)

14.PLANTAS, MAPAS E CROQUIS

Ver mapa de realizacao da Festanca.

15.DOCUMENTOS INVENTARIADOS

15.1. DOCUMENTOS ESCRITOS, DESENHOS E IMPRESSOS EM GERAL

Cépia do teexto sobre “cha-afro tradicional e cultura de Vila Bela — MT”; “Guia de Gastronomia” de Enio de Oliveira.
Demais impressos e fontes de pesquisa, ver Anexo 2.

15.2. REGISTROS SONOROS E AUDIOVISUAIS

Documentario realizado pela equipe do Globo Rural sobre a Festanca de Vila Bela em julho/2006.
Demais registros, ver Anexo 2.2.
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15.3. REGISTROS FOTOGRAFICOS

Fotos 17, 321, 352, 354, 477, 691, 692, 693, 694, 695, 848, 850, 1029, 1030.

Demais fotos ver Anexo 2

16.OBSERVACOES

16.1. APROFUNDAMENTO DE ESTUDOS PARA COMPLEMENTAGAO DA IDE NTIFICAGAO OU PARA FINS DE REGISTRO OU
TOMBAMENTO

Sugere-se para fins de aprofundamento de estudos, pesquisas acerca das influéncias de indigenas e chiquitanas no
convivio com os negros de Vila Bela, visto saber ser a chicha uma influéncia tanto indigena como chiquitana.

Tendo em vista se tratar de uma atividade particular dessa comunidade, sugere-se o registro da Festanca, bem como
demais atividades ligadas a sua preparacéo e execucao, como Bem Imaterial Nacional.

16.2. IDENTIFICAGAO DE OUTROS BENS MENCIONADOS NESTA FICHA

Festa do Divino, Festa de Sao Benedito, Festa da Mae de Deus, Festa das Trés Pessoas.

16.3. OUTRAS OBSERVACOES

Para fins de preenchimento das fichas e producéo dos cadernos, levou-se em consideracdo a Festanca realizada em
2008. Nesse ano, foram ouvidos moradores envolvidos com a Festanca, moradores observadores e visitantes.

17.IDENTIFICACAO DA FICHA

QUESTIONARIOS ANALISADOS Questionario de Identificagdo — Oficios e Modos de Fazer e de Celebragdes

PESQUISADOR(ES) Karla Symone F. de Brito Cavalcanti e Rosa Betania Veloso Silva Brito

SUPERVISOR Emanuel Oliveira Braga

REDATOR Suze S. Oliveira e Marlene Gongalves DATA
12/01/2010

RESPONSAVEL PELO INVENTARIO | Maria de Lourdes Bandeira
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